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	Patate 
	500 gr.
	Cuocere le patate con la pelle. Nel frattempo
lavare le zucchine e grattugiatele 
Grossolanamente. Tagliare la mozzarella a cubetti. Una volta cotte le patate, scolatele, lasciate intiepidire  e schiacciatele con uno schiacciapatate. In una ciotola mescolate le patate, le zucchine e la mozzarella. Aggiungete il basilico tritato , le uova, 3-4 cucchiai di pane grattugiato, sale pepe. Mescolare fino ad ottenere un composto omogeneo.

Formare delle palline  , sistemarle su una teglia coperta di carta forno e cuocetele per 20-25 minuti a 200-220°.


	zucchine
	300 gr.
	

	mozzarella
uova

basilico

pane grattuggiato
	1 pz.
2 pz.
4 foglie

3-4 cucchiai
	

	Sale e pepe
	q.b
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	
	Suggerimenti:
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