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	tacchino
	800 gr.
	Impastare 600 gr di tacchino, 200 gr di 

	salsiccia
	200 gr.
	tacchino a cubetti, la salsiccia, le uova, il 

	pancetta
formaggio gratt.
uova
	300 gr.
200 gr.
3 pz.
	Latte e il formaggio gratt. ottenendo un impasto morbido ma non appiccicoso. Sistemare le fette di pancetta su un tagliere

	latte
	1 dl
	rivestito di pellicola. Stendere il composto

	castagne
	300 gr.
	e  aggiungere il resto degli ingredienti.

	spinacino
	200 gr.
	Avvolgere il rotolo su se stesso avendo cura

	Sale e pepe
	qb
	di rimboccare i lati all’interno per non far fuoriuscire il ripieno.
Pennellare con un filo d’olio e cuocere in forno a 160° per circa 30/40 min
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          Maurizio 
