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	burro
	200 gr.
	Montare lo zucchero con i tuorli d’uovo fino

	zucchero
	180 gr.
	ad ottenere un composto spumoso.

	tuorlo d’uovo
bianco d’uovo
zucchero vanigliato
	4 pz.
4 pz.
1 bustina
	Aggiungere il burro mordido e lo zucchero  

vanigliato,lavorare per ulteriori 2 minuti.
Unire il resto degli ingredienti e per ultimo 

	Nocciole macinate
	100 gr.
	Il lievito per dolci.

	lievito
	10 gr.
	Montare i bianchi d’uovo a neve e 

	Purea di castagne
	400 gr.
	Incorporarli all’impasto.

	
	
	Ricoprire uno stampo da forno e cuocere a 

	
	
	220° (forno preriscaldato) per ca. 40 minuti.


	
	Suggerimenti:
	

	
	…potete servire la torta con una salsa al cioccolato:
	

	
	Sciogliere 50 gr. di cioccolato a bagnomaria, portare a ebollizione 1 dl di
	

	
	Panna e versarla sul cioccolato amalgamando con una frusta…
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