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	mele
	1 kg.
	Pelare le mele e tagliarle a fettine.

	farina
	150 gr.
	Montare l’uovo con lo zucchero.

	zucchero
uova
lievito per dolci
latte
	150 gr.
1 pz.
1 bustina
Qb.
	Aggiungere la farina poco a poco alternandola con il  latte . 

Completare con il lievito .Bisogna ottenere una pastella simile a quella per il fritto.

	
	
	Aggiungere le mele versare in una teglia 

	
	
	ricoperta con carta forno e cuocere per 40

	
	
	min.a 180°.

	
	
	

	
	
	


	
	Suggerimenti:
	

	
	…possiamo servirla  con una crema alla vaniglia tiepida …
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